~Zwiebel-SRelish

For 4-6 Personen

300 g Zwiebeln X
1/8 1 Weillwein oder Aplelsafl : - /
1 EL Essig e €
I TL edelsiBes Paprikapulver } ’
2 EL O
Sals Die fwiekeln schilen und in Dos (N in sinar Bratplanns
o grobe Wiidel oder Scheiben i erhitzen und die Swisbeln dar-
schneiden, in andiinghen,

Pleffer, frisch gemahlen

Zubereitu ngszeit:

ca. 40 Minuwten

Variante:

Statt Paprikapulver
Curry, Ingwer und
efwas Zucker

verwenden. 7 Mit Waillwein ohlaschen und /] Das Relich weiterkéichaln los-
o it Essig, Salz, Pleffer und san, bis dia Flossigksit ainga-
Poprikapulver gub wiirzen kocht isf.

C@?"Vrﬁéﬁ:éﬁ Zwicheln

Fir 4 Personen

10 Eeine Zwisheln

4 EL O
2 EL Zucker
100 ml Weilwein oder Apfelsaft

Salz
_ _ Dz klinen Zwiekaeln schilen Wit Waillwein oblaschan, sol-
Zubereity ngszert: Das OH in siner Brotplonne ar- zen und cao. 30 Min. kécheln
hitzen, die fwiebeln darin anbra- lassen, Kaltols Vorspaiss oder zum

ca, 40 Minuten ten, den Fuckers -::||:|..'|.l!:_|1'.-|:|-::f| und Aparifif servieran.

braun werden lessen

LR



